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@sterkranz

mit Mandeln

Zutaten

500..9 Mehl oOsterlich schmiicken
1 TUte Trockenhefe méchte: in den Kranz
Y2 TL Salz gefirbte Eier und/oder

50 g Zucker Schokolade geben
50 g weiche Butter

2 Eier
250 ml lauwarme Rosenhofmilch
75 g gehackte Mandeln (Pistazien)

So wird’s gemacht:
Alle Zutaten bis auf 1 Ei und 1 EL der Mandeln in eine RUhr-
schissel geben und mit den Knethaken verrthren.
Den Teig mit den Handen auf der Arbeitsflache weiterkneten,
bis er geschmeidig ist.
Die RUhrschissel etwas bemehlen, den Teig hineingeben und
mit einem Geschirrhandtuch abdecken — flr ca. 20 Minuten an
einem warmen Ort gehen lassen (funktioniert auch, wenn
man den Ofen auf 38 Grad vorheizt und die RUhrschussel dort
herein stellt).
Den Teig in drei Teile teilen, drei gleichdicke Strange rollen,
daraus einen Zopf flechten und zum Kreis legen.
Das Ubrige Ei verquirlen, den Kranz damit bestreichen und
den Kranz mit den restlichen Mandeln bestreuen.

0 Bei 200 Grad ca. 25 Minuten backen.
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