Herrencreme

mal anders

Zutaten

1 Pck. Puddingpulver (am besten schmeckt uns die Sorte Dr. Oetker Gala
Feiner Bourbon-Vanille-Pudding)

500 ml Rosenhofmilch

20 g Zucker

1 Eigelb

250 g Quark (40% Fett)

50-100 g Blockschokolade, gehackt (ersatzweise Raspelschokolade Zartbitter)

_ So wird’s gemacht:

1} Das Puddingpulver in eine kleine RUhrschissel/Schale geben,
etwas Milch darUber gieBen, ungefahr die Halfte des Zuckers
und das Eigelb hinzufligen, alles gut verrihren, so dass keine

. Klumpen entstehen.

12¥ Die Ubrige Milch mit dem restlichen Zucker in einen Topf ful-
len. Unter Ruhren aufkochen, Herdplatte
ausschalten und sofort das angerihrte . Nac()

Pulver mit einem Schneebesen ein- Belieben mit Hasel-
rihren. Pudding erneut auf den Herd nqsskrekam 8" oder
geben und unter Rihren (ca. 3-5 Min.) Eierlikor verzieren.

. kochen.

@Topf vom Herd nehmen und Frischhaltefolie direkt auf die
heiBe Puddingoberfldche legen, so dass keine Luftldcher da-
runter erscheinen. Dies verhindert eine Hautbildung auf dem

. Pudding.

4¥ Pudding abkUhlen lassen.

5¥ Quark und Schokolade unter den Pudding rihren.

F Den Pudding in Schélchen fullen und nach Belieben mit Hasel-
nusskrokant und / oder Eierlikor verzieren.
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